MENU A EMPORTER

Mai 2021

Weekenddu 8 mato H €

Entrée

Velouté de Courge aux Cuisses de Grenouilles et Ecrevisses en Capuccino

Plat
Tatin de Légumes grillés et Volaille de Bresse delMi@al farcie aux Cepes

Dessert
Ananas Victoria Surprise , creme de Coco

BOURGUIGNOMNNE

POUR RESERVER,
MERCI DE NOUS CONTACTER
AU 03 85 91 51 45

Hostellerie Bourguignonne
2 avenue Présiderorgeot - 71350 Verdursurle-Doubs
www.hostelleriebourguignonne.com



Les plats a emporter

Nos foies gras de Canard Maiseanp €
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Paté en croltem n €
De petits gibiers a poils et plumes facon Lucullus

Saumonfumév n ¢
A la sciure de hétre

Saumon Gravlam n €
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Terrine campagnardg €
La Péchouse Verdunoisey €
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Dos de Sandre de Saémet €

Pomme de terre écrasée et Champignons de saison
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Pomme de Terre Sarladaise

Lievre ala Royalel p €
Pates fraiches aux truffes

BOURGUIGNOMNNE

POUR RESERVER,
MERCI DE NOUS CONTACTER
AU 03 85 91 51 45

Hostellerie Bourguignonne
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2 avenue Présiderorgeot - 71350 Verdursurle-Doubs

www.hostelleriebourguignonne.com



Les Plats a emporter

Nos foies gras de Canard Maison - 15€
Parfumés au gin ou au piment d’'Espelette ou Apicius (Vinaigre, Miel, Mille épices)

Paté en crolte - 14€
de petits gibiers a poil et plumes facon Lucullus

Saumon Fumeé - 10€
a la sciure de hétre

Saumon Gravlax - 10€
Créme d’Aneth et Caviar rose

Terrine Campagnarde - 8€

Opéra de Carpe, de Truite et d’Anguille - 12€
fumée aux Ecrevisses en gelée d’herbettes

La Péchouse Verdunoise - 18€

Le grand Couscous de I'Océan - 35€
aux Senteurs d'’huile d'Olive, de Vanille, d'anis étoilé et de Menthe

Dos de Sandre de Saone -17€
Pomme de Terre écrasée et Champignons de Saison

Filet de Boauf Rossini - 22€
Pomme de Terre Salardaise

Liévre a la Royale - 25€
Pates fraiches aux Truffes

L'Assortiment de Fromages - 5€

Le Brie de Meaux - 8€
affiné aux Truffes, Mesclum d’Automne

POUR RESERVER,
MERCI DE NOUS CONTACTER
AU 03 85 91 51 45






