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LESCOCKTAILS(page7al0)
Nous incluons dans chacune de nos prestations :
f Le nappage & le juponnage des buffets,
l L’ e n s aedvererie,
l Lavaisselle miniature (éphémeére, porcelaine, verre)
l Lematérieletlelingedeservice,lejetable,
Le personnel de salle etde cuisine responsabledel ’ i n s tdeslbuffets, du service etdu
débarrassage desbuffets.
JPrivatisation desjardins/terrasses
EOR;:AIT COCKTAIL CLASSIQUE Durée prévue/ IH15 max. TARIF/Pers.: 15.00€.
age
EORgAIT COCKTAIL GOURMAND Durée prévue 1H15 & 2h00. TARIF/Pers.: 20.00€.
age
FORFAIT COCKTAILPRESTIGE Durée prévue 2h00 min. TARIF/Pers.: 25.00€.
Page 9
TARIF/Pers.:3.00eLE FORFAITSOFTS
Inclut & hauteur d’l/2 bouteille/pers.:
-eaux minérales plates & gazeuses (Evian/Badoit conditionnées en
bouteilles deverres)
-Jus de fruitsvariés
Supplément/bouteille:5 € AL e a u mi&i & €defusdefruits.
Votre cocktail au VIN BLANC (Céte chalonnaise/maconnaise) TARIF/Pers. : 15.00€
Consommation a hauteurd * Ibduteille/personne.
Supplément/bouteille : 30.00€
Votre cocktail au CREMANT DE BOURGOGNE TARIF/Pers. : 20.00€
Consommation a hauteur d’'1/2 bouteille/personne.

Supplément/bouteille:  40. 00 €

Votre cocktail au CHAMPAGNE TARIF/Pers. : 25.00€
Consommation a hauteur 2-3 fllites /personne.




LE REPASASSIS(page10a17)

Nous incluons dans chacune de nos prestations :

1 Lenappage etles serviettesencotonblanc destables,
1 Lavaisselle en porcelaine blanche & verre etla verrerie du repas
1 Le personnelde salle et de cuisineresponsible du dressagedu couvert,du serviceet du

débarrassage. L heure supplémentaire entamée de service aprés minuitestfacturée 1 5 th&€heure
j us cpOcoriveset200€ht/heurej u s dlOOcamvives. —

MENU CONCIS Inclut un amusebouche assiette,un plat principal, lesfromageset le dessertai 8 A O @di¢A O OIRARIF/Pers.:46.00€
thé, petits fours etchocolats

MENU 2PLATS Inclut un amusebouche assiette,Une entrée, un plat principal, TARIF/Pers.:55.00€

MENU 3 PLATS Inclut un amuse bouche assiette, TARIF/Pers.:75.00€

COCKTAILDINATOIRE Menu dégustation proposé sous forme d’un repas informel animée par des ateliers live des cuisiniers TARIF/Pers.:50.00€
au milieu
LE GRAND BUFFET Buffets prestige complet détaillé en page 16/17 TARIF/Pers.:60.00€

LE FORFAITSOFTS TARIF/Pers.:2.50€

)T AT 00 U bHBauBilhdLO ASYTd

-eaux minérales plates & gazeuses (Evian/Badoit conditionnées en bouteilles de verres)

Supplémentt AT OOAEA S RO a 71,

Les vins de notre cave, vous sont proposés en fonction de votre menu,
choix et forfait & tarif sur mesure (entre 15€ & 30€/ble.)

Un service de CREMANT DE BOURGOGNE alessert TARIF/Pers.:5.00€
#1101 11 AGET T  Ocotind/feadnfed Ad OT A
Supplément/bouteille: I

Service de CHAMPAGNE au dessert TARIF/Pers.:8.00 €

#1101 11 AGET T Ucoiph/fe@dnied Ad OT A

Droit de bouchon a la bouteille TARIF/Pers.:10.00 €

Droit de bouchon au magnum TARIF/Pers.:20.00 €
Forfait (PAGE19) TARIF/Pers.:30.00€
Forfait Il (page 20) TARIF/Pers.:36.00€

TARIF/Pers.: 8.00 €
Vin au tonneau

Prix TTC.




Chambres

#1 Douche

#2 Douche

#4 Douche

#5 Douche

#6 Douche

#7 Douche

#8 Bain

#9 Bain

#10D0uche

L 0 Ho s t Bolrduignonne

climatisées Type de chambre

Twin confort

Single confort

double confort

Supérieure /
Suite Salon

double confort

double confort

Supérieure

Suite Junior

Double confort

Double confort

[ QKS (1 St
Tarifs2017

2x120cm

1x140cm
1x160cm

1x180cm/
+1x120 cm +
1x80 cm(appoints)

1x140cm
1x160cm

1x180cm
+1x120cm (appoint)

1x140cm

1x140cm

Tarifs TTC en €

140.00

120.00
120.00

160.00
a180.00

130.00

120.00

150.00
a170.00

120.00

120.00



Canapésfroids

Saumon fumé a la sciure de hétre

Ecrevisses / Crevettesses

s dzF &caile &Crudités

Duo demagret/framboises

Duo Foie gras de
canard/groseilles
Saucisson du Morvan/Blele
Bresse

g

Miches surprise
Au saumorfumé

Au jamborblanc
A laRosette
Au jambon cru divlorvan
Paté de foie &oix

Femlleteschauds
Beignets & Fritures

Gougeéredourguignonnes

Crevettes en croltede Mini quiches/ Minpizzas
pomme deterre Feuilletés
Beignets de crevettes Au comté / sésame Pavot
Ablettes de Sadne Aux olives / Saucisse Norteau
Accras denorue Mini tourtes
Samossas Escargots earoquilles

Brioches farcies

A la chair derabe
A la mousseline de foie grds

canard
Ausaumon
Soupes rafraichies

Pasteque
et menthe fraiche
Gaspacho dmates

Tapenade de courgettes Soupedemelon

chiffonnade dechorizo,
Tomates confites et Blale
Bresse et crevettamses,
Gaspacho de tomates grappe,
guacamole frais et mozzarelle,
¢ LISYFRS RQFdzoSNBAYS S YAyA
dés de saucisse dléorteau...

Notification

“Pétail @Bn contkactuels,
. ~

-

certain produits pouvanétre

I LILINE SR SMEFToVe y (i LI NI

rodyitsidenti /




Lecocktail

Gourmand

200

(Euftoqué: Cremebrilée aufoiegras
Persillé desandreaux herbes
Saladed 6 a | ¢t homard aucitron vert
Eventail detapenadedelégumesetvariations de pains gourmands
Carpacciodethonaucitronethuile d 6ol i ve
Saumon confit esambn i nis dofi uf
Cromesquis de pied decochon (chaud)

Saumonconfital 6 anet h
Assortiment desalaisonartisanale
En atelier:

Noixde Saint Jacquesetpolentaalaplanchaet
Minis hamburger decharolais ala Plancha, et saucebéarnaise.

de




*: Cocktail prestige d’avant repas concis.

*Feuilletés chauds
Gougeres bourguignonnes *Miches SUI’pI’iSE
Mini quiches/ Mini pizzas

Feuilletés Miches surprise
Aucomté/ sésame/ Pavot ” Ausaumon fumé
Auxolives /Saucisse deMorteau - Aujambonblanc

Mini tourtes AlaRosette
Escargotsencroquilles w  Aujambon cru du Morvan
Paté de foie & noix

.& \L‘: 4

T Minis verrines

*Be|gnets&Fr|tures : Tapenade de courgettes et chiffonnade de

chorizo,
Crevettes encroltes de pomme deterre Tomates confites et Bleu de Bresse et
Beignets de crevettes crevettes roses
Accras demorue !
Samossas Gaspacho de tomates grappe,guacamole
Beignets desilure frais etmozzarelle,

Tapenaded 0 a u b e et gini Wés de sau-
cisse de Morteau...

Minis assiettes chaudes

-Risottodesandre de Sabne
auparmesan&auxcepes,
-Cocotte de volaille de Bresse aux morilles;
-Parmentierdequeuesd e b ceu f ,

sauce  Epoisses.

Pasteque
et menthe fraiche
Petitesravioles defromages Gaspacho de tomates
dechevresalacreme Soupedemelon

Grosses, raviole a la truffe blanche
Tortellini ricotta épinard dans un bouil-

lon de poule

*Poélages

a laBourguignonne

Poélée de gambas au Pontarlier
Noixde StJacquesaubeurre de cacao

Notification

Détailnoncontractuels, certain produitspou-
vant étre remplacés -suiv
ment par des produitsidentiques

Fricassée d' escargots

*Canapésfroids

Saumon fumé ala sciure de hétre
Ecrevisses / Crevettes roses
i u fdscaille/Crudités
Duo de magret/framboises

Duo Foie grasde canard/groseilles
Saucisson du Morvan/Bleu de Bresse
Asperges vertes, chévre fraisen mendiant, cra-
be; tartare de homard,
Etc...

*Brioches farcies

A lachair decrabe
Alamousseline de foie gras de canard
Au saumon

*Tranchages

-Jambon Serrano
-Coppa
-Foiegrasfraisdecanardnaturelau
Gin
-Thon Germon cru

aux épices doucesd ’ Asi e

-Terrines maison suivantsaison,
-Saumon fumé/confital ' Host el |

*minis barbecue

Brochettes de
Brochettes devolaille,
d’ a bdepgos,debceuf .

Sélection de fromages fraisetaffinés
Decheznousetbai | I eur

Mmlsdessertsassortls

Ou
Buffet de fruitscoupés
alafontaineachocolat



L éntrée fraiche

L' a mbaiche de saison.
&

Lefoiegrasdecanardau naturelparfuméauGin,
Confiture de figues aux noix.
Ou
Duodefoiegrasdecanard; Apiciusauxépicesdoucesetvinaigre balsamique &foiegras
de canard au naturel parfumé au Gin, toast melba.

Ou
Barigouledehomardencoqued ' a r t sacrhoaaorifita | ’* &toilé escitronvert.
Ou
Déclinaison de saumon préparéal * Host:el | eri e
Fuméalasciuredehétre,confita | ’ atailé, s

Rillettes au beurre des Charentes,
Mariné crufacontartare.
Ou
Pressédefoiegrasfraisdecanard, lentillesvertesduPuyettomate confite,
petite vinaigrette balsamique.
Ou
Potau feu del 0 ceBdemi-geléed ' ede mer,
creme légere safranée et salade de coquillages.
(présenté enverrine)
Ou
Demi-homardpoché engaspacho detomates grappes,
avocat ecrase alafourchette, huiled * o dd Nyoms.
Ou
Mélimélodecrabe etde StJacques marinésaucitronvert,
cremedecorailetpincedecrabeenchaudfroid.
Ou
Ballottine desandre de Sabne aux écrevisses,
sauce mousseline aux ceufs de truite fumée.



*(proposéa | ’

ﬂ

L 0 e n thauBee

L' a mibauehe de saison.
&

Marmite de noix de Saint Jacques aux herbes Thai,
Petits [égumes du Val de Sabne.

Ou

Duodehomard etfoie gras poélé au sésame, petitbouillonalaféve de Tonka.
(+2€)
Ou

Soufflé de brochet aux écrevisses, coulis de carapace alaNantua.

Ou

Risottode sandre de SabneauxcépesetparmesanReggiano14mois,
Petitesalade deshisoal ' haec¢atabuétesgrillées.
Ou

Navarindel ' o caéxaenteurs de vanille Bourbon.,
Petitslégumes du Val de Sa6ne.
Ou

*Petit paté chaud de gibiers apoils etaplumes auxtrompettes de lamort,
Fumetcrémeuxaupoivre vert.
Ou

*Terrine de faisan aux noisettes, pistaches et foie gras frais de canard fagon Luculus.
Ou

Cocotte lutée bressane aux escargots de Bourgogne,
rognons de coq et sots| ‘laigse, dans un bouillon de cuisson de poule.

aut omne)



Les poissons

Brochette de noix de Saint Jacques aux herbes Thali,
Polentad ' o hairesmoelleuse.

Ou

Bar et langouste aux algues marines,
parfumd ' Or atheile tiergedetomate.( + 4 € )

Ou

Couscousdel ' o csérantoncassé de céréales
auparfumdementheetdevanilleal ' hdi’i d lgarge.e

Ou

Soufflé de brochet aux écrevisses, coulis de carapace alaNantua.

Ou

Dosde sandrede Sadnerdtial ' u n i durauhedamank de terre écrasée au
persil plat, fleur de sel et Beurre de Bresse.

Ou

Trongondeturbotrétiaujusdeviandeetcompoted ' oi gnons,
Grossetuile auxépicesdouces.

Ou

Dorade soufflée aux langoustines, sauce normande aux coquillages
etcouteauxbretons.

Ou

Lasagnes de cuisses de grenouilles désossées aux pleurotes, sauce fleurette au
Chardonnay.

EEE

(Notez que chaque plat bénéficied ' ugaraiture de légumes,
quelle soit précisée ou non)




Viandes & Volailles

13

Mignon de veau réti, sonfagotind * a s p eeartgse s
Poélée de premiéres girolles.

Ou

Carréed ' a g reecaoltede paind ' € p ijaddi@igre de petits Iégumes du Val
de Sadne, juslégerement mielleux.

Ou

Poitrail de pintadeau ala Jurassienne, saucisse de Morteau et vieux Comteé,
sauce auvinjaune, quelques morilles.

Ou

Rable de lapereau désossé puis farci alaricotta, aux pruneaux et basilic, jus au
thym citronné.

Ou

Pavé defiletdeb ceupbélé, méli-mélo de légumes de saison.

Ou

Magret de canard caramélisé au miel,
bonbon croustillant de champignons des bois et cuisse de canard confite,
jusaux mille épices.

Ou

Supréme de volaille de Bresse farci aux morilles,
Sauce auvinjaune.
(Crolte auxmorilles: +6 € )

EEE

(Notez que chaque plat bénéficied’ u gaeniture de légumes,
quelle soit précisée ounon)




Sut u

Le dessert

Le gros macaron de framboises, creme au Pontarlier,
Glace auxbonbonsd * a deiFlavigny.

Ou

SuccesauchocolatGianduja, glace auCarambar.

Ou

Latresfine tarte aux pommes au beurre demi-sel, cannelle, vergeoise,
sauce au caramel mou,
glace alavanille bourbon.

Ou

Fondant Iéger au chocolat Guayaquil et creme colombienne.

Ou

Croustillant tiede de fruits frais au Grand Marnier, sorbet fruit de la passion et
coulisdemangue.

Ou

Charlotte auxframboises, sorbetfruits rouges et éventail de coulis de fruits.

Ou

La grande assiette de desserts maison.
(+2.50¢€)

Petits fours et chocolats.
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BUFFET
60U

Buffet de salades

Mesclun, carottes, céleri,
Saladedetaboulé alamenthe,
Salade de lentilles alasaucisse de Morteau,
Salade Piémontaise au crabe,
Tomate mozzarella aubasilic,
Salade de patesmulticolores Marco Polo,
Salade dePaellaaux coquillageset
crevettes, Ratatouillefroidesal " hui | e
d’” ol ive
Salade aux céréales, salade nigoise
Saladefrancomtoise, salade demaisauc ceude palmier...etc..

Buffet de poissons

Bui s s @rpvissks é
Buisson de langoustines
Terrine de sandre aux écrevisses
Saumon farci St Pierre

Brochet ala Parisienne
Saumon fuméa la sciure de hétre
Saumon mariné aux herbes
Saumon confital ' aéwilés
Rollmopps, Maquereaux marinés
Persilléderiviéere

Buffet campagnard

Paté en crodte luculus
Grosseterrinedecampagne
Jambon du Morvan, Rosette, Saucisson pur porc
Andouille traditionnelle, Jambon persillé, Rillettesd * o i e
Mosaique de volaille aux petits Iégumes

Suite ci-contre

15
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1 UK

Le platchaud
Al 0 a s miaushaffinglish

Confer:
Lespoissonspage 12
Lesviandespage 13

Buffet de pain de campagne et Spéciaux

Buffet de fromages frais et affines

De Bourgogneetd” ai I | eur s.

Enoption+ 3. 50 0

Buffet de desserts

Variation gourmande au chocolat, aux fruits de saison, exotiques,
danstous leurs états,
sorbets et glaces assorties.

Petits fours et chocolats.

16
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Le buffet du lendemain, option 1

300/ personne

Buffet de salades

Mesclun, carottes, céleri,
Salade detabouléalamenthe,
Salade de lentilles a la saucisse de Morteau,
Salade Piémontaise au crabe,
Tomate mozzarella au basilic,
Salade de patesmulticoloresMarcoPolo,
Salade de Paellaauxcoquillagesetcrevettes,

Ratatouillefroidesal ' hdi'id lei ve. . .

Le poulet froid et lessaucesquil 6accompagnent

Buffet de pain de campagne et spéciaux

Le fromage blanc bressan enfaisselle

Créme fraiche, sucre etfines herbes.

Le dessert.

Assortiment de tartes en bandes aux fruits.

Cafe.




Le buffet du lendemain, option 2

360/ personne

Buffet de salades

Mesclun, carottes, céleri,
Salade detaboulé alamenthe,
Salade delentilles ala saucisse de Morteau,
Salade Piémontaise au crabe,
Tomate mozzarella au basilic,
Salade depatesmulticolores MarcoPolo,
Salade de Paellaauxcoquillagesetcrevettes,

Ratatouille froidesal ™ hdi'i d lei ve. . .

Assortimentdecharcuteries

Jambon cru, jambon blanc, Coppa, saucissons, rillettes, patés en crolte

Gigotd ' a g nrétigeporc etde roastbeef
etleur farandole de sauces assorties, poulet froid.

Buffet e fromages blanc & fromages affinés

Buffet de pain de campagne & spéciaux

Le dessert.

Assortiment de tartes en bandes auxfruits
Ou
Salade de fruits fraisetpaind ' é p maisens

Cafe.




