Toute 1’équipe de I’hostellerie souhaite une 'Amuse-Bouche du Moment

bonne féte a toutes les mamans 3¢
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Dos de Sandre de Sadne cuit sur peau puis roti au
four Epinards frais tombés a cru au Beurre de Bresse, petits
légumes de saison
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Cote de veau de tradition francaise caramélisée puis cuite a
basse température, déclinaison d'oignons, pommes grenailles,
jus de cuisson
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Les fromages frais et affinés, pain aux Noix et Raisins
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Fraises et Rhubarbes en coque de Nougatine, Macaron rose
et glace aux bonbons a |'anis de Flavigny
Menu en 2 plats : 86 € \7
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Menu en 3 plats : 98 € Petits fours et Chocolats
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