
 



 

 

Les Plats Bourguignons 
 
 
 

 

 

• Les 12 Escargots de Bourgogne à l’ail et au beurre de Bresse                                           

• La terrine de la Basse- cour au foie gras de canard             

• Le Jambon persillé maison, éventail de moutarde de Fallot   

• Friture d’ablettes de Saône                                                                                                                                                                                                                                  

• La Pôchouse Verdunoise : Matelote de poissons de rivière à l’ail, 

au thym et au vin blanc, croûtons frits au beurre                    

• Les œufs en meurette de l’hostellerie                                                                                                                                 
 

 
                

  
   

 
 
 
 

Nos Produits à la broche 
 
 

 

 

• Le Coquelet fourré d’Estragon  

 

• La Souris d’Agneau piquée au Thym et à l’ail  

 

• Le Rognon de Veau cuit entier dans sa graisse 

 

• La Saucisse de Morteau au vin jaune 

 

• La Volaille de Bresse en deux services, la Poitrine, quelques 

Morilles, Pommes de Terre écrasées à la fourchette, Sauce à 

la Crème et Vin Jaune, La Cuisse, Jus de Poulet et Légumes 

du Val de Saône 1kilo 800 g + ou – pour 2 pers 

 
 
 

 

Nos plats sont accompagnés d’une purée Grand-mère au beurre de 

Bresse et de légumes de saison  
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       34€ 
 
       33€ 

            

       110 € 

 
 
 
 
 
 
 

28 € 
 
 
 
 
 

24 € 
 
 
 
 
 

26 € 
 
 
 
 
 

25 € 
 
 
 
 
 

36 € 
 
 
 
 
 

23 € 
 
 
 
 
 



 

 


